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Torna al Priorat el Most Festival Internacional de 
Cinema del Vi, en la seva novena edició. Un any 
més, set municipis de la comarca projectaran 
divuit treballs que ens faran viatjar en l’espai i el 
temps per descobrir realitats ben diverses del 
món del vi. Una programació seleccionada que 
inclou cinc dels sis treballs premiats pel jurat 
del Most 2025 i una bona representació de la 
diversitat audiovisual de la Collita. Enguany, els 
vins del Bierzo i de Jerez seran convidats d’honor, 
amb la celebració de dos tastos que seduiran i no 
deixaran ningú indiferent.

I si aquesta festa del cinema i del vi torna a ser 
possible és gràcies al suport manifest de la DO 
Montsant, també dels ajuntaments que ens 
acullen i a la col·laboració de totes les entitats i les 
persones amigues d’un Most prioratí que cada any 
proposa un viatge intens i divers pel món del vi a 
través del cinema.

Consulteu el programa i reserveu la vostra butaca! 

Llarga vida al Most!



Històries del vi 
(77 min)
Dimecres 26 de novembre ·  19.30 h 
Castell. Falset

L’obertura del programa 
d’enguany proposa una selecció 
de curtmetratges de ficció. La 
projecció de les Històries del vi 
inclou els treballs: Pedra, terra, cep, 
raïm, d’Agustí Masip (Catalunya, 
2025); Atajo, de Benjamín Leiter 
(Xile, 2024)*; Propinas, de Lucía 
Undari (Espanya, 2024); Germanes 
de Jordi Sanz (Catalunya, 2023); In 
Vino Veritas, de Kevin McGuiness 
(Canadà, 2024); Claire, obscure, 
de Louis Mallié (França, 2024) i Red 
Wine, d’Ezequiel Degastaldi i Miriam 
Vidarte (Espanya, 2025). 

* PREMI MILLOR FICCIÓ DEL MOST 2025



Francs de pied -  
La nouvelle utopie 
viticole? 
de David Bessenay i Jean-Pierre Vial 
(França, 2024, 71 min)
Dijous 27 de novembre · 19.30 h 
Casal Flor de Maig. El Masroig

Durant 120 anys, moltes de les vinyes europees 
devastades per la fil·loxera han estat empeltades 
en vinyes americanes. Totes? No. Encara 
queden algunes soques sense empeltar. Aquest 
documental és una investigació única sobre el 
patrimoni vitivinícola francès i, de manera més 
àmplia, sobre l’autenticitat del gust del vi i la 
preservació de la biodiversitat.



Sessió especial: 

Emergència climàtica  
a la vinya
(67 min)
Divendres 28 de novembre · 12 h 
L’Artesana. Falset

En aquesta sessió es projecten tres treballs curts 
que ens faran reflexionar sobre els efectes de 
l’emergència climàtica a la vinya: els aiguats de 
la dana valenciana, amb Vidas embarradas, de 
Pablo Bellver (Espanya, 2025); la preocupació 
dels viticultors italians per combatre el canvi 
climàtic, amb Gradi. Il vino italiano ai tempi di 
cambiamento climatico, d’Olga Galati (Itàlia, 
2024); i l’experiència vital d’un jove viticultor 
amb l’amenaça de fenòmens meteorològics 
imprevisibles que posen en perill la seva vinya 
de Calàbria, amb Wildfire, d’Andree Ljutica (EUA, 
2023).
Amb la presència de Soazig Darnay, membre 
del Centre de Ciència i Tecnologia Forestal de 
Catalunya (CTFC) i d’Àngel Cortadelles, president 
de Prioritat.



Tast:

Jerez i Montsant, 
vins de solera
Divendres 28 de novembre · 19 h 
Castell de Falset. Falset  /15 €

Descobrim la proximitat 
d’aquestes dues terres de vins 
a través d’un tast que reivindica 
els vins excepcionals i de solera 
que són referent de país. De la mà 
del president de la DOC Jerez, 
César Saldaña, i de Pilar Just, 
presidenta de la DO Montsant, 
tastarem vins oxidatius, dolços, 
criances biològiques i rancis que 
no oblidarem mai.



Palmento 
de Christian Barnes  
(EUA, 2024, 15 min) 

Beber para (no) olvidar*
de Jennifer Castañeda
(Espanya, 2024, 30 min)
Divendres 28 de novembre · 19.30 h 
Cafè de l’Ateneu. Els Guiamets

La viticultura insular pren la paraula en aquests dos 
documentals en format curt. Gràcies al cinema 
viatjarem a Sicília a descobrir com protegeixen 
sistemes de premsat que són patrimoni arrelat —els 
palmenti—, i ens endinsarem en la història de la 
vitivinicultura de les Illes Canàries. 

* PREMI SOSTENIBILITAT MOST 2025



Les Vignes du 
Seigneur 
de Renaud Fély  
(França, 2024, 52 min)
Divendres 28 de novembre · 20 h 
Sala 1 d’octubre. Ulldemolins

De la Provença a la Borgonya, passant 
pel Gard, París i el Llenguadoc, 
descobrim les últimes comunitats 
monàstiques productores de vi a França. 
Aquest documental confronta el caràcter 
profà i material del vi amb el seu caràcter 
sagrat a través dels misteris de la 
transsubstanciació. 



Vi novell. El primer 
raïm de Catalunya 
de Núria Repiso  
(Catalunya, 2025, 52 min)
Dissabte 29 de novembre · 12 h 
La Renaixença. Cornudella

Estrena d’aquest documental impulsat 
per l’INCAVI i que ofereix una visió 
completa del vi novell a Catalunya, des 
de les seves arrels històriques fins a la 
seva revitalització actual. Escoltarem 
la veu dels vuit cellers elaboradors de 
vi novell de l’any 2024 que segueixen 
treballant per mantenir viva aquesta 
tradició; en Toni Falgueras amb la 
seva aportació històrica i cultural; i la 
de la Ruth Troyano, que ens ofereix 
la seva visió com a comunicadora 
especialitzada.



Tast:

El Bierzo, del terrer al món
Dissabte 29 de novembre · 12 h 
Castell de Falset. Falset. 15 €

El Bierzo és la terra de vins convidada al Most 2025, un 
petit terrer excepcional situat al nord-oest de la província 
de Lleó i que ha entrat amb força als mercats mundials de 
vins de gran qualitat. Aquest tast brinda una oportunitat 
única per conèixer la qualificació modèlica dels vins 
d’aquest terrer tan extraordinari com desconegut. Tot de 
la mà dels seus elaboradors: Alejandro Luna Beberide, 
de Bodegas Luna Beberide; Juan Merayo, de Bodegas 
y viñedos Merayo; i Adelino Pérez, de Bodegas Adriá i 
president de la denominació d’origen Bierzo.



Gala del Most  
al Priorat:

L’incroyable 
tresor de Michel 
Chasseuil*  
de Romain Dibyec  
(França, 2024, 52 min)
Dissabte 29 de novembre · 19.30 h 
L’Artesana. Falset. 5 €

La gala d’enguany serà presentada 
pel periodista falsetà Toni 
Orensanz i servirà per poder retre 
homenatge al Bierzo, la terra de 
vins convidada d’aquest any, i 
ho farà gràcies a la presència 
d’Adelino Pérez, president de la 
seva denominació d’origen. L’acte 
inclou la projecció de L’incroyable 
trésor de Michel Chasseuil, treball 
premiat com a Millor documental 
al Most 2025. Al llarg de la seva 
vida, el francès Michel Chasseuil, 
de 82 anys, ha recollit més de 
50.000 ampolles de vi: un tresor 
espectacular i inusual que ara 
val… 50 milions d’euros! El retrat 
d’una vida extravagant dedicada 
en cos i ànima a una col·lecció 
que obsessiona el seu propietari 
fins a límits inimaginables. 

* PREMI MILLOR DOCUMENTAL MOST 2025



Noah’s vines*
de Christopher Barnes  
(EUA, 2024, 19 min)
Diumenge 30 de novembre · 10.30 h 
Cooperativa de Marçà. Marçà

Enguany, l’esmorzar popular de 
l’arribada de l’oli nou a la Cooperativa 
de Marçà inclurà la projecció d’aquest 
curtmetratge que ens farà viatjar als 
orígens del vi al món i a la història del 
represaliat poble armeni. Des dels 
vessants escarpats del mont Ararat 
fins a les fèrtils valls de Vaiots Dzor, els 
espectadors són transportats en un 
viatge sensorial a través dels diversos 
terrers d’aquesta terra ancestral. 

*PREMI MILLOR TREBALL PROMOCIONAL MOST 2025



Cava, l’esclat de les bombolles 
de Tana Collados i Francesc Pou 
(Catalunya, 2025, 35 min)

L’espurna d’Aielo* 
d’Òscar Jiménez 
(Espanya, 2024, 28 min)
Diumenge 30 de novembre · 18 h 
Sala Polivalent Local Social “Lo Cafè”. Cabacés

Dos treballs audiovisuals que miren de posar els punts sobre 
les is amb una mirada crítica i analítica a dos casos que han 
generat controvèrsia. Cava, l’esclat de les bombolles, document 
televisiu del 30 Minuts de 3Cat dona veu als protagonistes de 
les discrepàncies entre els elaboradors d’escumosos catalans. 
L’espurna d’Aielo es pregunta si l’origen de la Coca-Cola està a 
València, com asseguren a la Botelleria d’Aielo de Malferit. 

* PREMI VI CATALÀ MOST 2025



PROGRAMACIÓ
Dimecres 26 de novembre 

19.30 h	 Històries del vi 
	 Castell. Falset  

Dijous 27 de novembre

19.30 h	 Francs de pied - La nouvelle 	
	 utopie viticole? 
	 Casal Flor de Maig. El Masroig

Divendres 28 de novembre

12 h	 Sessió especial:
	 Emergència climàtica  
	 a la vinya
	 L’Artesana. Falset. 

19 h	 Tast:
	 Jerez i Montsant,  
	 vins de solera 
	 Castell de Falset. Falset  /15 €

19.30 h	 Palmento  
	 + Beber para (no) olvidar 
	 Cafè de l’Ateneu. Els Guiamets

20 h	 Les Vignes du Seigneur  
	 Sala 1 d’octubre. Ulldemolins

Dissabte 29 de novembre

12 h	 Vi novell. El primer raïm  
	 de Catalunya 
	 La Renaixença. Cornudella

12 h	 Tast:
	 El Bierzo, del terrer al món 
	 Castell de Falset. Falset  /15 €

19.30 h	 Gala del Most al Priorat:
	 L’incroyable tresor de  
	 Michel Chasseuil 
	 L’Artesana. Falset  /5 € 
	  

Diumenge 30 de novembre

10.30 h	 Noah’s vines 
	 Cooperativa de Marçà. Marçà

18 h	 Cava, l’esclat de les bombolles 
	 +  L’espurna d’Aielo 
	 Sala Polivalent Local Social  
	 “Lo Cafè”. Cabacés

Reserveu les  
vostres entrades

Xarxes socials  
i contacte 
facebook.com/mostfestival
@mostfestival
#most2025 

info@mostfestival.cat
www.mostfestival.cat
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ORGANITZA

AMB EL SUPORT DE

AMB LA COL·LABORACIÓ DE

14è Festival 
Internacional
de Cinema del Vi

mostfestival.cat


